DA ALLEGARE IN BUSTA CHIUSA 

Sezione 2 - Scheda menù 19 e 20 settembre 

La presente sezione non deve riportare la denominazione dell'esercizio né altri elementi identificativi del proponente. È sottoposta alla Commissione contrassegnata da un numero progressivo e costituisce l'unica base per l'attribuzione dei 40 punti di qualità del menù.

Va compilata una riga per ciascun piatto. Almeno un piatto deve contenere bottarga di muggine, a pena di esclusione. La descrizione deve consentire alla Commissione di comprendere la preparazione: si indichino gli ingredienti principali, la tecnica impiegata e l'eventuale legame con la ricetta tradizionale.

	N.
	Nome piatto
	Descrizione del piatto e con l'indicazione degli ingredienti
	Prezzo €
	Con bottarga
	Senza glutine
	Vegetariano
	Altro tipo menu - indicare
	Ricetta della tradizione

	1
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO

	2
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO

	3
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO

	4
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO

	5
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO

	6
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO

	7
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO

	8
	
	
	
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	☐SI

☐NO
	
	☐SI

☐NO


INFORMAZIONI AGGIUNTIVE
Il concorrente ha facoltà di descrivere la filosofia sottesa alla scelta dei piatti indicati.
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